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PROGRAMAÇÃO DE AULAS RODADA DE AULAS E MASTERCLASSES 
Expo Cakes Brasil Food 2026 
De 10 a 13 de setembro – das 12 às 20h – ExpoRio Cidade Nova – RJ 
 
INSCRIÇÕES PARA AS AULAS 
no site www.expocakeseventos.com.br/aulas 
(procure a aula desejada pelo número informado nesta programação) 

       IMPORTANTE! 

• Para fazer a inscrição nas aulas, o aluno já deve ter comprado seu ingresso de 
acesso ao evento. 

• Não é permitido acompanhante, nem crianças em salas de aulas 

• Não é permitido foto e filmagem as aulas.  Somente quando o professor 
autorizar 

• Dúvidas exclusivamente pelo WhatsApp 21 99474-8045 (de 2ª a 6ª feira, das 9 
às 17h) 

• As cadeiras são numeradas. Quanto antes fizer a inscrição, mais à frente vai 
sentar, sabendo que as 4 primeiras cadeiras estarão reservada para o 
Passaporte Master 

• Salas com capacidade limitada  

• Todas as aulas são demonstrativas 

• Chegar com 30 minutos de antecedência 
 

Investimento Rodada de Aulas (1 hora de 
duração):   
R$ 30,00 (pré-inscrições no site) 
R$ 50,00 (inscrições no evento) 

Turmas limitadas  30 vagas: 
Sujeito à disponibilidade 
 

Investimento Masterclasses (2:30h de 
duração):  
R$ 70,00 (pré-inscrições no site) 
R$ 90,00 (inscrições no evento) 

Turmas limitadas  40 vagas: 
Sujeito à disponibilidade 
 

Atualização da programação: 
Acompanhe no site do evento a programação atualizada para verificar quais aulas foram incluídas.   A programação atualizada estará disponível na página AULAS para download 

 

 

 

 
RODADA DE AULAS 

 

DIA 10/setembro (5af) 

NUM HORÁRIO  SALA TEMA PROFESSOR INVESTIMENTO R$ 

10 14:00 às 15:00h 02 BOLO FAKE PERSONALIZADO STUART BOLOS @stuartbolosedoces (RJ) 30,00 

11 14:00 às 15:00h 03 BOLOS CASEIROS JULIANA CRIS  @confeitariacasadajuju (RJ) 30,00 

12 14:00 às 15:00h 04 FESTIVAL DE QUICHES GIRLANE RIBEIRO 
@artesanalmanaconfeitaria (ES) 

30,00 

18 15:30 às 16:30h 02 CUCAS GAÚCHAS E PANETONES PRÁTICOS MARIA ROSANI  @chefmariarosani  (RS) 30,00 

19 15:30 às 16:30h 03 FATIAS ESPECIAIS CRIS CORRENTE @docuras.bycorrente (ES) 30,00 

32 17:00 às 18:00h 08 FATIAS DE FEIRA JOÃO CONDACK @joaocondackconfeitaria (RJ) 30,00 
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DIA 11/setembro (6af) 

NUM HORÁRIO  SALA TEMA PROFESSOR INVESTIMENTO R$ 

41 12:30 às 13:30h 01 DOCES ANCESTRAIS E AFETIVOS   CHEF SILVIA RAMOS @poderosasdelicias  (RJ) 30,00 

42 12:30 às 13:30h 02 BOLO DE ANDAR: DO ZERO À ESTRUTURA PROFISSIONAL PANNA COTTA  @pannacottadoceria (RJ) 30,00 

43 12:30 às 13:30h 03 BOLO AQUÁRIO DE 3 ANDARES AMANDA SIMÃO @chefamandasimao (SP) 
 

30,00 

49 14:00 às 15:00h 01 DOCES PERSONALIZADOS TATY CAKES @tatycakes_py (RJ) 30,00 

50 14:00 às 15:00h 02 MODELAGEM ARTÍSTICA DE FIGURA FEMININA EM 
PASTA AMERICANA 

SHIRLEY SWEET @shirleysweetacademy 30,00 

51 14:00 às 15:00h 03 SPONGE CAKE DESENHADO BEATRIZ BRAGA @flordesal38  (RJ) 30,00 

52 14:00 às 15:00h 04 ROCAMBOLE ELAINE ALVES @confeitaria_elainealves  (RJ) 30,00 

53 14:00 às 15:00h 05 PÃO DE MEL – SUCESSO NO DELIVERY NANDA TEIXEIRA @confeitarianandateixeira (BA) 30,00 

54 14:00 às 15:00h 06 REDVELVET SEM MISTÉRIO FERNANDA GUIMARÃES @delíciasda_fef  (RJ) 30,00 

55 14:00 às 15:00h 07 BRIOCHE PATRICIA PINTO @chefsescoladegastronomia  (SP) 30,00 

56 14:00 às 15:00h 08 CUPCAKES PERSONALIZADOS STUART BOLOS @stuartbolosedoces (RJ) 30,00 

57 15:30 às 16:30h 01 BEM CASADO PINGADO MARIA CLARA   @mariaclaraconfeitariaartistica (RJ) 30,00 

58 15:30 às 16:30h 02 COXINHAS DE MORANGOS PARA DELIVERY TWANE SULLIRIA  @twgourmet_ (MG) 30,00 

59 15:30 às 16:30h 03 KIT FESTA LUCRATIVO: montagem prática, bonita e 
vendável 

EDERLANE NASCIMENTO @doce_alegriaam (SC) 30,00 

60 15:30 às 16:30h 04 PRECIFICAÇÃO E GESTÃO PARA CONFEITEIRAS AMANDA SIMÃO @chefamandasimao 30,00 

61 15:30 às 16:30h 05 MODELAGEM PARA INICIAR FAZENDO SUCESSO NA 
CONFEITARIA ARTÍSTICA 

FLAVÍ TRATSCH  @flavitratsch (RS) 30,00 

62 15:30 às 16:30h 06 BOLO BOMBOM FABIANE HONÓRIO @cheffabianehonorio (RJ) 30,00 

63 15:30 às 16:30h 07 COMO VENDI MAIS DE 400 BOLOS NO MEU PRIMEIRO 
ANO NA CONFEITARIA 

CRIS COLLAÇO  @ateliecriscollaco (RJ) 30,00 

64 15:30 às 16:30h 08 PALHA ITALIANA COM SABORES E RECHEADAS VALERIA QUEIROZ @provequeebom (RJ) 30,00 

65 17:00 às 18:00h 01 PÃO DE MEL DECORADO ALESSANDRA SOUSA @conf.deguste (RJ) 30,00 

67 17:00 às 18:00h 03 BROWNIE e BOLO DE CENOURA   CATIA  OLIVEIRA  @dellascakeoficial (RI) 30,00 

69 17:00 às 18:00h 05 MINI QUICHES PERFEITOS PAULA RAMOS @paularamoscakess (CE) 30,00 

71 17:00 às 18:00h 07 TORTAS DE VITRINE SONYA DUTRA   @ateliesonyadutra (MA) 30,00 

76 18:30 às 19:30h 04 BISCOITOS AMANTEIGADOS  FÁCEIS WILLIAN C. VENÂNCIO  (SP) @docelandia_online 30,00 
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DIA 12/setembro (sábado) 

NUM HORÁRIO  SALA TEMA PROFESSOR INVESTIMENTO R$ 

81 12:30 às 13:30h 01 TÉCNICA DE CONGELAMENTO DE BRIGADEIROS CARLA REIS @vivace.gastronomia  (RJ) 30,00 

82 12:30 às 13:30h 02 A REVOLUÇÃO DO RECORTE – TÉCNICA PRÁTICA E 
ARTÍSTICA PARA BOLOS DE ALTO IMPACTO 

CRISTIANE ASSIS @crisinspira (RJ) 
 

30,00 

83 12:30 às 13:30h 03 PALHACINHOS 3D BOMBONS VIVIANE DE OLIVEIRA  @vivioliveira.cakes (RJ) 30,00 

84 12:30 às 13:30h 04 TORTA SALGADA VALERIA QUEIROZ @provequeebom (RJ) 30,00 

85 12:30 às 13:30h 05 BOLOS CASEIROS LUMA SANTOS @ocantindocasal 30,00 

86 12:30 às 13:30h 06 MASSA DA EMPADA PERFEITA E MINI PIZZA   JAQUELINE  RAMOS @doceugourmeteria (RJ)   30,00 

87 12:30 às 13:30h 07 TORTA SALGADA DECORADA GRACI ROSA @gracirosabolos (RJ) 30,00 

88 12:30 às 13:30h 08 BOLO ESTAMPADO MI CONFEITARIA (RJ)- @mi.confeiteira (RJ) 30,00 

89 14:00 às 15:00h 01 BISCOITO BUQUÊ DE FLORES DE GLACÊ ANA CAROLINA  @cookieheaven.ana (RJ) 30,00 

90 14:00 às 15:00h 02 MARMITINHAS DE BROWNIE   JOÃO CONDACK @joaocondackconfeitaria (RJ) 30,00 

91 14:00 às 15:00h 03 PASTA DE LEITE EM PÓ E A PASTA DE LEITE DE COCO EM 
PÓ PARA INTOLERANTES 

ANE ROBERTA BRAZ  @brazdelicias (RJ) 30,00 

92 14:00 às 15:00h 04 TORRE DE MINI CAKE DONUTS PAULA  RIBEIRO @chefpaularibeiro (RJ) 30,00 

94 14:00 às 15:00h 06 TÉCNICAS DE DECORAÇÃO EM BICOS DE CONFEITAR DAIANE CARINO @donnadai.confeitaria (RJ) 30,00 

95 14:00 às 15:00h 07 TARTELES  FÁCEIS COM 3 RECHEIOS WILLIAN C. VENÂNCIO @docelandia_online (SP) 30,00 

96 14:00 às 15:00h 08 PINTURA COM PINCÉIS LAILA CAUANE  @cozinhadmaes  (RJ) 30,00 

97 15:30 às 16:30h 01 CUPCAKES MODELADOS TEMA PRINCESAS BENDITA ROSE @benditaroseoficial (RJ) 30,00 

98 15:30 às 16:30h 02 BENTÔ CAKES RENATA GAMA   @chefrenatagama  (RJ) 30,00 

99 15:30 às 16:30h 03 ESTRUTURA PREMIUM - BOLO DE ANDAR COM 
CHANTININHO 

MARINA CLARA @marinaclara.doceglamour (RJ) 30,00 

100 15:30 às 16:30h 04 CUPCAKES DE CINEMA MARIA ROSANI  @chefmariarosani (RS) 30,00 

101 15:30 às 16:30h 05 BRIGADEIROS GOURMET CHEF DURVALINA @paulinabrigaderia  (SP) 30,00 

102 15:30 às 16:30h 06 BEM-CASADOS DE MASSA CORTADA: TÉCNICA, 
RECHEIOS E EMBALAGENS 

CYNTHIA MOUBAR @doces_tita_bom (MG) 30,00 

103 15:30 às 16:30h 07 BROWNIE SEM GLÚTEN LUANA RASTELI  @luanarasteli (RJ) 30,00 

104 15:30 às 16:30h 08 CHANTILLY TERMICO JOSIANE  VIEIRA @cakedesign_josie  (RJ) 30,00 
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DIA 12/setembro (sábado) 

NUM HORÁRIO  SALA TEMA PROFESSOR INVESTIMENTO R$ 

105 17:00 às 18:00h 01 BROWNIE  RECHEADO 
 

SARAH’S CAKE @sarahcakes._  (SP) 30,00 

106 17:00 às 18:00h 02 ESTRUTURAS PARA BOLOS DE ANDARES COM BARRA 
ROSCADA  

EMANUELLE FIGUEIREDO @_emanuellefigueiredo (RJ) 30,00 

 107 17:00 às 18:00h 03 TORTA COOKIES GOURMET: TRANSFORME UMA 
RECEITA CORINGA EM RENDA 

HALLANA CAKES @hallanacakes07  (RJ) 30,00 

108 17:00 às 18:00h 04 DECORAÇÃO DE BOLO COM A TECNICA 
CHANTIGANACHE - DESTACANDO TEXTURA, ESTRUTURA 
E FINALIZAÇÃO PROFISSIONAL 

SILVIA  VOGEL  @silviavogelpro 30,00 

110 17:00 às 18:00h 06 CAKE DONUTS BÁSICO BIANCA FULY @doceriatuttodolce (RJ) 30,00 

111 17:00 às 18:00h 07 CAKE CILINDRO COM RECHEIO DE PÃO DE MEL COM 
DOCE DE LEITE ARTESANAL, NO TEMA SAFARI 

ALBA RANGEL @alba.rangeloficial  (RJ) 30,00 

112 17:00 às 18:00h 08 COPO DA FELICIDADE DELÍCIAS DA JOSY @delicias_da_josy28 (RJ) 30,00 

113 18:30 às 19:30h 01 CAKE BOX DE PÃO DE MEL VANESSA  @vanessa__delicatesse  (RJ) 30,00 

114 18:30 às 19:30h 02 TORTA SALGADA DECORADA COM CHANTILLY SALGADO CHEF RODRIGO @rodrigo.augusto.35 (RJ) 30,00 

116 18:30 às 19:30h 04 BOLOS DE ANDARES 
ESTRUTURADOS 

EVELYN GAUDENCIO @evelyngaudencio (RJ) 30,00 

119 18:30 às 19:30h 07 DOCES PERSONALIZADOS COM APLIQUES EM PASTA 
AMERICANA 

NATH CAKES  @nathcakes.confeitaria  (RJ) 30,00 

 

 

DIA 13/setembro (domingo) 

NUM HORÁRIO  SALA TEMA PROFESSOR INVESTIMENTO R$ 

121 12:30 às 13:30h 01 TRANSIÇÃO DE CORES (DEGRADE) RAFAELA SOUZA @docemika.confeitariaartesanal (RJ) 30,00 

122 12:30 às 13:30h 02 BRIGADEIROS COLORIDOS TEMÁTICOS LUSIMAR AUGUSTO @cozinhadmaes (RJ) 30,00 

123 12:30 às 13:30h 03 COOKIES RECHEADOS COM NUTELLA VANESSA CAKES  @vanessacakess (RJ) 30,00 

124 12:30 às 13:30h 04 OS 5 BOLOS DE CHANTININHO QUE MAIS GERAM 
ENCOMENDAS EM 2026 

JANA ROCHA @docesonhosconfeitariaartesanal (RJ) 30,00 

125 12:30 às 13:30h 05 ALFAJOR ARTESANAL PRISCILA FARIA  @pri_docurass 30,00 

126 12:30 às 13:30h 06 FESTIVAL DE FATIAS CHEF NAGILA GOMES @minhabrigaderiasz  (RJ) 30,00 

127 12:30 às 13:30h 07 GLACÊ MÁRMORE FÁTIMA MARIA @deliciasdaperola1 (RJ) 30,00 
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DIA 13/setembro (domingo) 

NUM HORÁRIO  SALA TEMA PROFESSOR INVESTIMENTO R$ 

128 12:30 às 13:30h 08 MODELAGEM DE TRUFA LEÃOZINHO PATY NASCIMENTO @patynascimentoconfeitaria  (MG) 30,00 

129 14:00 às 15:00h 01 BISCOITOS AMANTEIGADOS ZERO AÇUCAR ALICE SANTOS @gostosozeroacucar (RJ) 30,00 

130 14:00 às 15:00h 02 TORRE DE PÃO DE MEL HELOINA DA SILVA @paodemeldaheloina (RJ) 30,00 

131 14:00 às 15:00h 03 BOLO DE ANDAR SARAH’S CAKE  @sarahcakes._ (RJ) 30,00 

132 14:00 às 15:00h 04 ROSA DE AÇÚCAR JOELSON LOPEZ  @joelsonxlopez (RJ) 30,00 

133 14:00 às 15:00h 05 BOLO NO FORMATO DE CORAÇÃO EDILANE FERNANDES @edilanefernandesmacedo  (RJ) 30,00 

134 14:00 às 15:00h 06 DOCINHOS DE LEITE EM PÓ RAISSA AVELINO @maniasdebrigadeiro (RJ) 30,00 

135 14:00 às 15:00h 07 MODELAGEM MANUAL EM DOCES PERSONALIZADOS DANNY ARAUJO @dani.docespersonalizados_  (SP) 30,00 

136 14:00 às 15:00h 08 TORTA COOKIE DANIELLE PASSOS @passosbrigaderia (RJ) 30,00 

137 15:30 às 16:30h 01 VINTAGE OCEAN DOCE SABOR @docesabor.rt  (RJ)  30,00 

138 15:30 às 16:30h 02 TÉCNICAS PARA DOCES FINOS PARA FESTAS: 
ACABAMENTOS QUE ENCANTAM E VENDEM  

CYNTHIA MOUBAR @doces_tita_bom (MG) 30,00 

139 15:30 às 16:30h 03 COMO MONTAR UM COFFEE BREAK DO ZERO E 
TRABALHAR COM EMPRESAS 

CAROLINE ARANTES @carolinearantesconfeitaria (RJ) 30,00 

140 15:30 às 16:30h 04 CAKE CILINDRO PATO DONALD PATY NASCIMENTO @patynascimentoconfeitaria (MG) 30,00 

141 15:30 às 16:30h 05 TORTA FERRERO ROCHER GISELLE GONÇALVES @gisellegoncalvescake (RJ) 30,00 

142 15:30 às 16:30h 06 BOLO MATILDA CHRIS CAKE @chriscakedesigner_1  (RJ) 30,00 

144 15:30 às 16:30h 08 LONG CAKE ALESSANDRA SOARES @alecakes.oficial (RJ) 30,00 

147 17:00 às 18:00h 03 BOLO DE ROLO ANA LECKHARDT @ana.leckhardt (RJ) 30,00 

153 18:30 às 19:30h 01 BOLO EM CHANTININHO LUANA ARAÚJO @luaraujocakes (RJ) 30,00 
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MASTERCLASSES 

 

DIA 11/setembro (6af) 

NUM HORÁRIO  SALA TEMA PROFESSOR INVESTIMENTO R$ 

MC 01 12:30 às 15:00h MC FESTIVAL DE MOUSSES – SABORES DE MOUSSES 
DIFERENTES E MAIS DICAS DE VARIAÇÕES 

QUÉREN-HAPUQUE @queren_hapuque_cakes  (RJ)  70,00 

MC 03 12:30 às 15:00h MC TENDÊNCIA VINTAGE – ARTE 3D EM PAPEL COMESTÍVEL 
(aula com tradutora/intérprete) – Certificado 
Internacional 

PILAR MARTINEZ @sonar_fest (Peru)  70,00 

MC 04 15:30 às 18:00h MC FESTIVAL DE RECHEIOS – PARA BOLOS DE POTE E TORTAS 
GELADAS 

DORIANA CARDOSO @dorianacardoso_  (RJ)  70,00 

 

 

DIA 12/setembro (sábado) 

NUM HORÁRIO  SALA TEMA PROFESSOR INVESTIMENTO R$ 

MC 05 11:00 às 13:30h MC CASEIRINHOS – DA MESA DO CAFÉ À MESA DO 
ANIVERSÁRIO 

MARIZA LINHARES @marizalinharesbolos (RJ)  70,00 

MC 06 14:00 às 16:30h MC BOLOS DE CASAMENTOS – CONTEMPORÂNEOS COM 
TÉCNICAS EM PAPEL ARROZ 

MIRIÃ COSTA @miria.costa  70,00 

MC 07 17:00 às 19:30h MC TIRAMISÚ ITALIANO – COMO CRIAR ESSA SOBREMESA 
CLÁSSICA, CREMOSA E IRRESISTÍVEL 

PAULO GROSSIP  @grossipfr 
e SAMUEL SARAIVA @saraiva_samuelv 

 70,00 

                                    

 

DIA 13/setembro (domingo) 

NUM HORÁRIO  SALA TEMA PROFESSOR INVESTIMENTO R$ 

MC 09 14:00 às 16:30h MC BOLSA CHANEL! 
Construção desse bolo cenográfico e sofisticado, 
mostrando técnicas essenciais  

JUNIOR SALDANHA @juniorsaldanhacakedesigner 
@doglacerj  (RJ) 

 70,00 

 

Atualizado em 22/06/26 
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