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PROGRAMAÇÃO DE AULAS RODADA DE AULAS E MASTERCLASSES 
 
INSCRIÇÕES PARA AS AULAS 
no site www.expocakeseventos.com.br/aulas 
(procure a aula desejada pelo número informado nesta programação) 

       IMPORTANTE! 

• Para fazer a inscrição nas aulas, o aluno já deve ter comprado seu ingresso de acesso ao 
evento. 

• Não é permitido acompanhante, nem crianças em salas de aulas 

• Não é permitido foto e filmagem as aulas.  Somente quando o professor autorizar 

• Dúvidas exclusivamente pelo WhatsApp 21 99474-8045 (de 2ª a 6ª feira, das 9 às 17h) 

• As cadeiras são numeradas. Quanto antes fizer a inscrição, mais à frente vai sentar, 
sabendo que as 4 primeiras cadeiras estarão reservada para o Passaporte Master 

• Salas com capacidade limitada  

• Todas as aulas são demonstrativas 

• Chegar com 20 minutos de antecedência para retirada da pulseira de acesso 

 
Atualização da programação: 
Acompanhe no site do evento a programação atualizada para verificar quais aulas foram 
incluídas.   
A programação atualizada estará disponível na página AULAS para download 

 
RODADA DE AULAS 

 

DIA 10/setembro (5af) 

NUM HORÁRIO  SALA TEMA PROFESSOR INVESTIMENTO R$ 

19 15:30 às 16:30h 03 FATIAS ESPECIAIS CRIS CORRENTE @docuras.bycorrente (ES) 30,00 

 

 
DIA 11/setembro (6af) 

NUM HORÁRIO  SALA TEMA PROFESSOR INVESTIMENTO R$ 

51 14:00 às 15:00h 03 SPONGE CAKE DESENHADO BEATRIZ BRAGA @flordesal38  (RJ) 30,00 

52 14:00 às 15:00h 04 ROCAMBOLE ELAINE ALVES @confeitaria_elainealves  (RJ) 30,00 

53 14:00 às 15:00h 05 PÃO DE MEL – SUCESSO NO DELIVERY NANDA TEIXEIRA @confeitarianandateixeira (BA) 30,00 

54 14:00 às 15:00h 06 REDVELVET SEM MISTÉRIO FERNANDA GUIMARÃES @delíciasda_fef  (RJ) 30,00 

55 14:00 às 15:00h 07 BRIOCHE PATRICIA PINTO @chefsescoladegastronomia  (SP) 30,00 

57 15:30 às 16:30h 01 BEM CASADO PINGADO MARIA CLARA   @mariaclaraconfeitariaartistica (RJ) 30,00 

62 15:30 às 16:30h 06 BRIGADEIROS PERSONALIZADOS GRAZIELE AREAS @confeitariadagrazie (RJ) 30,00 

63 15:30 às 16:30h 07 COMO VENDI MAIS DE 400 BOLOS NO MEU PRIMEIRO 
ANO NA CONFEITARIA 

CRIS COLLAÇO  @ateliecriscollaco (RJ) 30,00 

65 17:00 às 18:00h 01 PÃO DE MEL DECORADO ALESSANDRA SOUSA @conf.deguste (RJ) 30,00 

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                               ExpoCakes continua... 
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DIA 11/setembro (6af) 

NUM HORÁRIO  SALA TEMA PROFESSOR INVESTIMENTO R$ 

67 17:00 às 18:00h 03 BROWNIE e BOLO DE CENOURA   CATIA  OLIVEIRA  @dellascakeoficial (RI) 30,00 

69 17:00 às 18:00h 05 MINI QUICHES PERFEITOS 
 

PAULA RAMOS @paularamoscakess (CE) 30,00 

 
DIA 12/setembro (sábado) 

NUM HORÁRIO  SALA TEMA PROFESSOR INVESTIMENTO R$ 

82 12:30 às 13:30h 02 A REVOLUÇÃO DO RECORTE – TÉCNICA PRÁTICA E 
ARTÍSTICA PARA BOLOS DE ALTO IMPACTO 

CRISTIANE ASSIS @crisinspira (RJ) 
 

30,00 

83 12:30 às 13:30h 03 PALHACINHOS 3D BOMBONS VIVIANE DE OLIVEIRA  @vivioliveira.cakes (RJ) 30,00 

87 12:30 às 13:30h 07 TORTA SALGADA DECORADA GRACI ROSA @gracirosabolos (RJ) 30,00 

88 12:30 às 13:30h 08 BOLO ESTAMPADO MI CONFEITARIA (RJ)- @mi.confeiteira (RJ) 30,00 

89 14:00 às 15:00h 01 BISCOITO BUQUÊ DE FLORES DE GLACÊ ANA CAROLINA  @cookieheaven.ana (RJ) 30,00 

90 14:00 às 15:00h 02 MARMITINHAS DE BROWNIE   JOÃO CONDACK @joaocondackconfeitaria (RJ) 30,00 

91 14:00 às 15:00h 03 PASTA DE LEITE EM PÓ E A PASTA DE LEITE DE COCO EM 
PÓ PARA INTOLERANTES 

ANE ROBERTA BRAZ  @brazdelicias (RJ) 30,00 

92 14:00 às 15:00h 04 TORRE DE MINI CAKE DONUTS PAULA  RIBEIRO @chefpaularibeiro (RJ) 30,00 

95 14:00 às 15:00h 07 TARTELES  FÁCEIS COM 3 RECHEIOS WILLIAN C. VENÂNCIO @docelandia_online (SP) 30,00 

96 14:00 às 15:00h 08 PINTURA COM PINCÉIS LAILA CAUANE  @cozinhadmaes  (RJ) 30,00 

100 15:30 às 16:30h 04 CUPCAKES DE CINEMA MARIA ROSANI  @chefmariarosani (RS) 30,00 

104 15:30 às 16:30h 08 CHANTILLY TERMICO JOSIANE  VIEIRA @cakedesign_josie  (RJ) 30,00 

110 17:00 às 18:00h 06 CAKE DONUTS BÁSICO BIANCA FULY @doceriatuttodolce (RJ) 30,00 

112 17:00 às 18:00h 08 COPO DA FELICIDADE DELÍCIAS DA JOSY @delicias_da_josy28 (RJ) 30,00 

114 18:30 às 19:30h 02 TORTA SALGADA DECORADA COM CHANTILLY SALGADO CHEF RODRIGO @rodrigo.augusto.35 (RJ) 30,00 

116 18:30 às 19:30h 04 BOLOS DE ANDARES 
ESTRUTURADOS 

EVELYN GAUDENCIO @evelyngaudencio (RJ) 30,00 

119 18:30 às 19:30h 07 DOCES PERSONALIZADOS COM APLIQUES EM PASTA 
AMERICANA 

NATH CAKES  @nathcakes.confeitaria  (RJ) 30,00 
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DIA 13/setembro (domingo) 

NUM HORÁRIO  SALA TEMA PROFESSOR INVESTIMENTO R$ 

121 12:30 às 13:30h 01 TRANSIÇÃO DE CORES (DEGRADE) RAFAELA SOUZA @docemika.confeitariaartesanal (RJ) 30,00 

122 12:30 às 13:30h 02 BRIGADEIROS COLORIDOS TEMÁTICOS LUSIMAR AUGUSTO @cozinhadmaes (RJ) 30,00 

123 12:30 às 13:30h 03 COOKIES RECHEADOS COM NUTELLA VANESSA CAKES  @vanessacakess (RJ) 30,00 

127 12:30 às 13:30h 07 GLACÊ MÁRMORE FÁTIMA MARIA @deliciasdaperola1 (RJ) 30,00 

129 14:00 às 15:00h 01 BISCOITOS AMANTEIGADOS ZERO AÇUCAR ALICE SANTOS @gostosozeroacucar (RJ) 30,00 

130 14:00 às 15:00h 02 TORRE DE PÃO DE MEL HELOINA DA SILVA @paodemeldaheloina (RJ) 30,00 

134 14:00 às 15:00h 06 DOCINHOS DE LEITE EM PÓ RAISSA AVELINO @maniasdebrigadeiro (RJ) 30,00 

135 14:00 às 15:00h 07 MODELAGEM MANUAL EM DOCES PERSONALIZADOS DANNY ARAUJO @dani.docespersonalizados_  (SP) 30,00 

140 15:30 às 16:30h 04 CASEIRINHOS DE SUCESSO JACKLINE MAGNO   @jackeemagno.confeitaria (RJ) 30,00 

144 15:30 às 16:30h 08 LONG CAKE ALESSANDRA SOARES @alecakes.oficial (RJ) 30,00 

147 17:00 às 18:00h 03 BOLO DE ROLO ANA LECKHARDT @ana.leckhardt (RJ) 30,00 

153 18:30 às 19:30h 01 BOLO EM CHANTININHO LUANA ARAÚJO @luaraujocakes (RJ) 30,00 

 
 

 

MASTERCLASSES 

 

DIA 11/setembro (6af) 

NUM HORÁRIO  SALA TEMA PROFESSOR INVESTIMENTO R$ 

MC 03 12:30 às 15:00h MC TENDÊNCIA VINTAGE – ARTE 3D EM PAPEL 
COMESTÍVEL 
(aula com tradutora/intérprete) – Certificado 
Internacional 

PILAR MARTINEZ @sonar_fest (Peru)  De R$ 90,00 
Por R$ 70,00 

MC 04 15:30 às 18:00h MC FESTIVAL DE RECHEIOS – PARA BOLOS DE POTE E 
TORTAS GELADAS 

DORIANA CARDOSO @dorianacardoso_  (RJ)  De R$ 90,00 
Por R$ 70,00 

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                               ExpoCakes continua... 
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DIA 12/setembro (sábado) 

NUM HORÁRIO  SALA TEMA PROFESSOR INVESTIMENTO R$ 

MC 05 14:00 às 16:30h MC BOLOS DE CASAMENTOS – CONTEMPORÂNEOS COM 
TÉCNICAS EM PAPEL ARROZ 

MIRIÃ COSTA @miria.costa  De R$ 90,00 
Por R$ 70,00 

MC 06 17:00 às 19:30h MC TIRAMISÚ ITALIANO – COMO CRIAR ESSA 
SOBREMESA CLÁSSICA, CREMOSA E IRRESISTÍVEL 

PAULO GROSSIP  @grossipfr 
e SAMUEL SARAIVA @saraiva_samuelv 

 De R$ 90,00 
Por R$ 70,00 

 

 

DIA 13/setembro (domingo) 

NUM HORÁRIO  SALA TEMA PROFESSOR INVESTIMENTO R$ 

MC 08 14:00 às 16:30h MC CASEIRINHOS – DA MESA DO CAFÉ À MESA DO 
ANIVERSÁRIO 

MARIZA LINHARES @marizalinharesbolos (RJ)  De R$ 90,00 
Por R$ 70,00 

 

 

Atualizado em 11/05/26 
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